Allerlei Gemiuse vom Grill

Zutaten fiir 2 Personen:

Die Menge des Gemiises richtet sich natrlich danach, ob ihr noch Grillwirstchen, Steaks
oder sonstiges dazu esst.

Zucchini, Aubergine, Paprika, Zwiebeln, Knoblauch, Tomaten, Kohlrabi oder sonstiges
Gemiuse nach Wahl in Wiirfel schneiden. Zwiebeln und Knoblauch fein hacken.

Alles mit Ol in eine Auflaufform fiillen und anbraten. Nach ca. 10 Minuten die Zwiebeln und
den Knoblauch dazugeben und nochmal 5 Minuten mitgrillen. Mit Petersilie, Schnittlauch,
Stangensellerie (Blatter), Salz, Pfeffer und Paprikapulver wiirzen und mit einem frischen
Baguette genieRen!

Dazu passt auch ein Klecks Creme fraiche! ziehen lassen.

Wir wiinschen ,,Guten Appetit”




